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Recettes de Marie Michele pour les fétes

Menu

Bouchées
Vol-au-vent aux crevettes
Verrine de poivrons grillés

Poulet sur canapé au sésame

Repas principal
Potage aux carottes et a I'érable
Salade de poires grillées, fromage bleu et noix de pin
Cotelettes d’agneau et sa crofite d'épices
(earniture de pommes de terre sautées et haricots verts)

Ou
Pétoncles grillés et son concassé de tomates sur lit
de risotto (garniture d’asperges vapeur)

Dessert
Brie fondant aux fruits et cidre de glace






